- MENWU -
SNIADANIOWE

Szanowni Panstwo,

Informujemy, ze doba hotelowa trwa
od 14:00 do 11:00,
Sniadanie serwujemy w godzinach:

750 8:40




LESTAWY SNIADANIOWE

Tony Halik

wedlina/ ser zolty/ pomidor z cebulka/ ogorek / maslo/ pieczywo
~do wyboru kawa lub herbata-

51zt

Marco Polo

kiclbasa z grilla/ 2 jajka sadzone/ ketchup lub musztarda/ maslo/
picczywo

-do wyboru kawa lub herbata-

5571

Sandwich z serem i szynka
scr zolty/ szynka babuni/ ketchup
2371

Sandwich z serem camembert
ketchup

2471




Jajecznica Z 3—jaj pieczywo/ maslo
Jajecznica na szynce picczywo,/ maslo

Jajecznica na boczku  picczywo, maslo

Jajecznica na cebulce
z borowikiem pieczywo,/ maslo

2 jajka sadzone na boczku picezywo, maslo

Zurck slaski 300ml
Frankfurterki ww100g

Kielbasa 7 grilla lub wody

DODATKI
Ser z6hy

Wedlina
Miod
Dzem
Picczywo
Maslo
Musztarda

Ketchup

2871

2771
1371

1271

12z1
12z1
10zl
ozl
471

471
471
471




- ZODIAK

SAEATKI
Salatka grecka 4571

KAWA & HERBATA

Rawa czarna z expresu 1471

Coffe from an espresso machine/ Kaffe bus liner Espressomachine Schwarz

Kawa czarna z expresu z mlekiem 1571

Coffe from an espresso machine with milk/ Kaffe bus liner Espressomachine mitMilch

Espresso 1271
Latte Macchiato 1671
Cappuccino 1671

kawa parzona 1271

Brewed coffee/ Gebruhter Kaffe

Kawa mrozona z galkq lodow
waniliowych 2871

Iced coffee with a scoop of vanillaice cream/ Eiskaffee mit ciner Kugel Vanillecis

Goraca czekolada 1571

Hot chocolate/ HeiRRe Schokolade

Herbata Sir William’s 1271

Sir William's Tea/ Sir William’s Tee

Herbata Richmont podana w czajniczku ]92}

Richmont Tea in a teapot/ Richmont Tee in ciner Teckanne




RESTAURACJA CZYNNA:

Wtorek - Niedziela
od 12:00 do 20:00

Zachecamy Paristwa do pozostawienia opinii
na Googlel

Oraz do zaobserwowania naszych social mediow
po wiccej informaciji i sezonowych nowosci!!!

Wszystkie dania przygotowujemy dla Pafistwa na biezaco
z¢ Swiezych produktow.
Dlatego tez czas ich podania wynosi od 20 do 40 minut.
W wyjatkowych sytuacjach moze by¢ dluzszy.

Kuchnia wydaje posilki
do 19:30

SNz P
NS
Working hours: Tuesday Offnungszeiten: Dienstag bis
Sunday 12:00-20:00 Sonntag, 12:00-20:00 Uhr
Scan the QR code to leave us Scannen Sie den QR-Code, um uns
your review! [hre Bewertung zu hinterlassen!
The kitches serves meals until Dic Kiiche serviert Speisen bis

19:50 19:30 Uhr



PRZIYSTAWKI

Befsztvk tatarski

Beeftartare / Beeltartare

Sledz w oleju

Hering in Oil / Hering in Ol

SledZ w Smictanic

Hering insour cream /Hering in sauerrahm

Camembert panicrowany
7 jablkiem i zurawing

Breaded Camembert with apple and cranberries,/ Panierter
Camember mit Apfel und Preiselbeeren

LUPY

Ea dnia (zapytaj obslugi) 200 300ml
Soup-of

the day (ask the Staff) / Suppe des Tages Fragen Sie das Personal

Cebulowa z grzankasom

Onion soup with toast/ Zwicbelsuppe mit Toast

FlaCZki pOlSl’(ie300ml

Polish style Tripe soup/Polnische Kuttelsuppe

Zurek slaski soomi

Silesian sour rye soup ' Schlesische Mchlsuppe

Rosol z makaronemoom

Homemade broth with noodles /Hausgemachte Briihe mit Nudeln

Rosol z koldunami soom

Homemade broth with dumplings/Hausgemachte Brithe mit Knddeln

Barszcz CZCIrworny zoml

Borscht / Borschtsch

Barszcz czerwony z koldunamisoom

Red borscht with dumplingsch / Roter Borschtsch mit Knodeln

DODATKI DO ZUP

Kolduny litewskie 5szt.

Lithuanian dumplings / Litauische Knodel

Krokiet z micsem 110g

Meat croquette / Kroketten mit Flelsch

Picczywo

Bread/ Brot




DANIA GLOWNE
WOLOWINA

Ozoreck w sosie chrzanowym so

Tongue in horseradish sauce / Zunge in Meerrettichsauce

41zl
J Placek po wegiersku s 467

Hungarian style cake / Kuchemnach ungarischer Art

Rolada slaska z sosem pieczeniowym o 4171

Silesian roulade with gravy /Schlesische Roulade mit Bratensofe

WIEPRZOWINA

Kotlet schabowy 2o 2571

Pork chop / Paniertes Schweinekotelett

Roladki alla Radziwill w sosie

) 4171
z. borowikaos
Radziwil rolls in boletus sauce / Radziwil-Rollchen in Steinpilzsauce
Kotlet drwala z pieczarkami i seremuso o
Lumberjack cutlet with mushrooms and cheese / Holzfallerkotelett mit Champignons
und Kase 37z}
Golonko po staropolsku wwioog 1271
Pork knuckle in old Polish style /Schweinshaxe nach altpolnischer Art

1471

Golonko po bawarsku wwioog

Bavarian knuckle in bavarian style, mit beer / Schweinshaxe im Bayerischer Stil — mit bier

Poledwiczki wicprzowe w sosic
picczarkowo-Smictanowym reog 447

Pork tenderloin in mushroom and cream sauce/ Schweinefilet in Pilz Sahnesauce

Policzki wicprzowe w sosic wlasnymicog 4621

Pork checks inits own sauce/ Schweinebdckehen in eigener Sofle

DROBIOWE

Picrs z kaczki z jablkiem w zurawinic sog 14

Duck breast with apple and cranberry / Entenbrust mit Apfel und Cranberry

Kotlet de'volaille mog 3171
Chicken Kier / Kiewer Kotelen
Filet z kurczaka po parysku wog 2571
Parisian style chicken fillet / Hahnchenfilet Pariser Art
RYBY
W L0osoS$ z grilla wivioog 2371

Grilled salmon / Gegrillter Lachs

f‘ ,ﬂ W Pstrag pieczony
z 7 czosnkiem i maslem wivioog 1721

Trout baked with garlic and butter/ Forelle, gebacken mit Knoblauch und Butter

Wszystkie dania przygotowujemy dla Panstwa na biezaco ze $wiezych
produktéw. Dlatego tez czas ich podania wynosi od 20 do 40 minut.
W wyjatkowych sytuacjach moze by¢ dluzszy.



DODATKI DO DAN

Kluski slaskie 1321

Silesian dumplings / Schlesische Knodel

Puree ziemniaczane Tizk
Mashed potatoes / Kartoffelptiree
Ziemniaki opickane 1zl

Baked potatoes / Ofenkartoffeln

Frytki 14z}

Fries’/ Pommes

Warzywa z grilla 2071

Crilled vegetables / Gegrilltes Gemtise

Barck salatkowy 1821

Salad bar / Salatbar

Surowka 1021

Salad / Salat

Kapusta zasmazana 1471

Fried cabbage / Gebratener Kohl

Sos picczeniowy 9zl

Roasst sauce / Bratensofie

Sos borowikowy 1821

Boletus sauce / Steinpilzsauce

Borowik z patelni 2971

Pan-fried boletus / Gebratener Steinpilz

Picczarki z patelni 1271

Pan-fricd mushrooms / Gebratene Pilze

Grzanki czosnkowe 2 szt 1271

Garlic croutons / Knoblauchcroutons

Picczywo 471

Bread / Brot

Maslo 471

Butter / Butter

Ketchup/musztarda/majonez/chrzan 421

Ketchup, mustard, mayonnaise, horseradish / Ketchup, Senf, Mayonnaisc,
Meerrettich




SALATKI
w Salatka grecka 4571

Greek salad / Griechischer Salat

w Salatka halloumi z oliwa truflowa 474

Halloumi salad with truffle oil / Halloumi-Salat mit
Triffelol

w» Salatka z suszonymi pomidorami 49z
i gorgonzola

Salad with dried tomatoes and gorgonzola/ Salat mit getrockneten
Tomaten und Gorgonzola

MAKARONY & PIEROGI

@ Tagliatelle z gorgonzola
w sosie borowikowym soog

Tagliatelle with gorgonzola in boletus sauce/ Tagliatelle mit Gorgonzola in
Steinpilzsauce

5171

. 2k QP Tagliatelle z selerowym pestosoos 4321

Tagliatelle with celery pesto / Tagliatelle mit Selleriepesto

W Picrogi ruskic esa 3241

Dumplings filled with whitechesse / Teigtaschen gefiillt mit Weillkédse

Picrogi z migsem esa 3241

Tagliatelle with celery pesto / Tagliatelle mit Selleriepesto

Picrogi bialowieskie
7z dziczyzna s

Bialowieza dumplings with game / Bialowieza Teigtaschen mit Wild

447}

W Golabki w sosic borowikowymoasa 3941

Cabbage rolls with rice and vegetables/ Kohlrouladen mit Reis und
Gemtise

Wszystkic dania przygotowujemy dla Panstwa na biczaco ze Swiczych
produktéw. Dlatego tez czas ich podania wynosi od 20 do 40 minut.
W wyjatkowych sytuacjach moze by¢ dluzszy.

DODATKI DO PIEROGOW

Smictana 18% ozl
Cream 18%/ Sahne 18%

Maslo (w cenie pierogow)
Butter/ Butter
Skwarki (w cenie pierogow)

Greaves/ Beinschienen



DESERY

Marlenka miodowa z bita
Smictana i polewa czekoladowa 2071

Honey Marlenka with whipped cream and chocolate icing/ Honig
Marlenka mit Schlagsahne und Schokoladenglasur

Marlenka czekoladowa z bita
Smictana i polewa czekoladowa 2021

Chocolate Marlenka with whipped cream and chocolate icing/ Schokoladen-
Marlenka mit Schlagsahne und Schokoladenglasur

Pucharek lodowy ,,Letnia pokusa” 2371
"Summer Temptation" Ice Cream Cup/ Eisbecher ,Sommerliche Versuchung*

KAWA & HERBATA
Kawa czarna z cxXpresu 1471
Coffe from an espresso machine/ Kaffe bus liner Espressomachine Schwarz
Kawa czarna z expresu z mlekiem 1521
Coffe from an espresso machine with milk/ Kaffe bus liner Espressomachine mitMilch
Espresso 1271
Latte Macchiato 1671
Cappuccino 1671
Rawa parzona 1271
Brewed coffee/ Gebruhter Kaffe
Kawa mrozona z galka lodow .
waniliowych
Iced coffee with a scoop of vanilla ice cream/ Eiskaffee mit ciner Kugel Vanilleeis
Goraca czekolada 1571
Hot chocolate/ Heife Schokolade
Herbata Sir William’s 1271
Sir William’s Tea/ Sir William's Tee
Herbata Richmont podana w czajniczku 1971

Richmont Tea in a teapot/ Richmont Tee in ciner Teckanne

NAPOJE

Coca- cola/ Fanta/ Sprite/ Tonic zom 1241

Woda niegazowana 720 200m 2
1821 /11itr ‘

Woda gazowana 771 200m
18Z} /1 itr



Sok naturalny 2271

Natural juice/ Frisch gepresster Fruchtsaft

Pomaranczowy 1271

Orange/ Orangen

Grejplrutowy 1271

Grapefruit/ Grapefruit

Porzeczkowy 1271

Currant/ Johannisbeeren

Jablkowy 1221
Apple/ Apfel
Bananowy 1221

Banana/ Banancn

Bananowo-porzeczkowy 1271

Banana-currant/ Bananc-Johannisbeere

Pomidorowy 1271

Tomato,/ Tomate




PIWO

Zywiec lany

Piwo rzemiesSlnicze (vuelkowane)
Kozel cerny

Raciborskie klasyczne

Karmi Classic 0%
Lech 0%
Lech (smakowy) 0%

Sok malinowy

WINO

Prosecco
Wino z beczki polwytrawne

DRINKI

Campari mojito
Czekoladowe malibu
Bombardino
Cowboy roy

Gin fizz

25Zl /'llitr
132} /0,5 litra
10zl /os1itra

19-25 71

1371

13Zl/ 0,5 litra

11Z}/ 0,4 litra
1zl 031itra

11zl 03 titra

271

2571

2971

2471

2571

2571



S WHISKY

Jack Daniels

Ballentine’s

Wyborowa
Dzika kaczka

Zubrowka

Jagermeister

BRANDY

Mctaxa *****

LIKIERY

Advocat
A Malibu

Campari

Gin

Rum

Johnnic Walker red

Johnnie Walker black

1771 /4omi

]52} /40ml

1871 /40mi

15Z‘} / 40ml

9Z} /40ml

]OOZ} 0,5 litra
140z} /11

82{ /40ml
802} 0,5 litra

&7} /4oml
802} 0,5 litra

871 /40omi

IZZ} /40ml

127} /4omi

9z} /4omi
]]Z} /40ml

1 BZJ[ / 40ml

8z} /40m

82} /40ml



